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Para compartir
Caract $12.000 Carrilleras $ 16.000 Che burger $15.000 Milanesa de lomo $ 18.000

Medula asada (Con morcilla, con cebollin. Rostii de papay 200g carne, tomatey cebolla asada Con puré de zapallo asado

Puro Chancho $19.000  minichina) Garrén de cordero $ 22.000 11v/ ZRPOHOI , $20.000
Tocino abumado, malaya y arrollado Mix A-Cudtico $ 29.000 Cocinado a baja temperatura (Sous ree Range a las brasas

Mix de embutid Camardn del Atlintico, mejillas de congrio Vide), terminando en horno de brasas Albéndlgas Patti $ 18.000
Xaee u 0S $ 29.000 al ajillo y pulpo /Sujeto a disponibilidad OSObUCO 500 $ 17.000 En pomodoro casero, Mozarella

Cocinado a baja temperatura (Sous y grana padano

Vide), terminando en borno de brasas M lf . $ 18.000
alratti 5
Entradas Osobuco 600 g $ 18.000 Espinaca, ricota, grana padano,

Cocinado a baja temperatura (Sous pomodoro casero y mozarella

5.500 C horizo chileno $ 5.500 Vide), terminando en borno de brasas Pesca del dl’a

$
i OSObUCO 700 $ 19.000 on puré de arvejas en reduccion de $ 22.000
Morcilla $ 5.500 Chistorra $ 12.500 Cocinado a baja tempgmtum (Sous g-,wlzla”m - sit s
$
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Morcilla, chorizo argentino, chistorra,
chorizo chileno
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Chorizo argentino
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Vide), terminando en borno de brasas Cor ™ e oai s $ 20.000

Empanada de carne 4.200  Empanada de berenjena $ 4.200 Con kale salteado y Portobellos
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Empanada de morcilla $ 4200 Empanadade pulpo $ 4.200
Tirtaro de salmén $ 17.000 Provoleta $ 9.000 Guarniciones

A Puré d 11 Puré chilot 5
Tértaro de filete $ 18.500 Provoleta al horno $ 15.800 o /. e cepEo $ 4500 e  6:500
Con endivias y diabla dulce Papas fritas $ 8.000  Gratin de papas $ 9.000
Carpaccio salmén $ 12.000 Mollejas $ 18.000 Porcidn generosa o s Cholia caramelicada

Porcion generosa Papas fritas pon eencross ala parrilla
Carpaccio filete $ 12.000 Pulpo Grillado $ 18.000 Congceitedeoziwl:mﬁdf $ 9.000 Puré de papas asadas $10.000

Sujeto a disponibilidad Cebolla asada, aceite de oliva. Habas y
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Erizos (Producto estacional) $ 16.000 Langostinos del Atléntico $ 18.000 APas r1tas Porcisn generosa $10.000  arogiassalteadas en mantequilla

Con grana padano
Cuatrounidades & P "
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Dtio de garbanzos y tomates $10.000 itk icutbonseiedcaivay L0 00

Parrilla cherr Yy asados pimentones dulces
Con semiillas de sésamo tostado

Vacio (1upabarriga) $18.500  Bife ancho 400 g $30.000 Pastelera de choclo $ 5.000 Espinacasalacrema $ 6.500
Entraia $32.000  Bife de chorizo 400 g $30.000 Mix de setas salteadas $ 7.000 Ensalada verde / chilena $ 5.500

o . Ensalada especial $ 6.800

Bife de lomo $28.000 Asadodetira300g $16.500 %) imientos grillados (3) $12.000 . ¢
Cocinado a baja temperatura (Sous para compartir) Espar ragqs salteados $ 6.000

Medallén de lOI‘nO $ 28.000 Vide), terminando en horno de brasas Ensalada palta $ 7. 500 Producto estacional

Asado de tira 400 g $22.000

Cocinado a baja temperatura (Sous

, 5 Vide), terminando en horno de brasas Panqueque de manzana $5.500 Helado $ 6.000
Chuletén de Cafiete 600 g~ $45.000 A 40 4o tira 500 g $27.500 Panqueque dulce deleche  $5.700  Recargo helado $ 2.200

1 ~ Cocinado a baja temperatura (Sous
Chulet6n de Canete 700g  $ 52.500 Vide), terminando en horno de brasas b (SR $5.000 Strudel $ 6.800

Chuletén de Cariete 800g  $ 60.000  Picanha (Coccidn lenta) $23.000 Semiliquido $6.800 Torta Benjamin $ 7000
Chuletén de Cafiete 1000g  $75.000  Costillar de cerdo $19.300 Ttk $ 6.000 De chocolate

Murciano
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Chulet6n de Cafiete S00g  $37.500 Postres
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Malaya de cerdo $17.500  Pesca silvestre $23.000

Con seléccion de especias

Costillar de cordero $28.500 Ny s , *

Percha francesa entera

%

*
Cortes madurados/consultar




